


発酵文化推進機構とは

日本人は、古来より発酵技術を利用して、食品の長期保存
や栄養増進を図ってきました。発酵技術の利用は、発酵食
品の文化として、日本に根付いています。 
現在、発酵技術は、さまざな分野で活用できる技術として
注目を集めています。

NPO 法人 発酵文化推進機構は、発酵文化の推進ならびに
その技術の普及を通して、食品、医薬品、化学製品、再生
エネルギー等の分野の、より健全な発展に資することを目
的としています。

About Fermentation-culture Promotion Agency

The Japanese people have, since ancient times, used 
fermentation techniques to elongate the shelf life and enhance 
the nutritional value of their food. The use of such techniques 
are embedded into the Japanese culture as a culture of 
fermented food. 
Today, fermentation techniques are drawing attention as a 
technology that can be applied in many fields.

Fermentation-culture Promotion Agency is a registered 
non-profit organization with the goal of contributing to the 
healthier development of fields such as food, medicine, 
chemical products, and renewable energy by promoting the 
culture of fermentation and disseminating related 
technologies.

L’ Agence de promotion 
de la culture de la fermentation

Les Japonais exploitent les techniques de fermentation 
depuis les temps anciens pour conserver longtemps les 
aliments et hausser leur valeur nutritive. Les techniques 
de fermentation sont donc bien enracinées au Japon et y 
forment une véritable culture des produits alimentaires 
fermentés.
De plus, elles suscitent aujourd’ hui un grand intérêt en 
tant que techniques exploitables dans divers domaines.

L’ Agence a pour objectifs de promouvoir la culture de la 
fermentation et de contribuer, par la diffusion des 
techniques, à un développement plus sain de secteurs tels 
que ceux des produits alimentaires, des médicaments, des 
produits chimiques et des énergies renouvelables.

Fermentation-culture Promotion Agency Agence de promotion de la culture de la fermentation

日本語 English Français

Japanese fermentation culture to the world.
“Shinozaki” is 

the supporting member of  
Fermentation-culture Promotion Agency.

Transmettre au monde entier 
la culture japonaise de la fermentation. 

Le symbole « Shinozaki » indique 
les partenaires de l’ Agence de promotion 

de la culture de la fermentation.




